Baureihe aerotec

Lastige Geriiche und
Geruchsiibertragungen
werden vermieden.
Trockenschwundverluste
werden auf ein Minimum
reduziert.

Luftentkeimung - die
CGrundlage fiir bessere
Ergebnisse. Denn der
Einsatz von Bioclimatic-
Luftentkeimern in der
Lebensmittelverarbeitung
schafft optimale Reife-,
Lager-und Hygienebedin-
gungen. Die Luftentkei-
mung wirkt der Luftbela-
stung durch Bakterien,
Viren, Keime, Geruchs-
molekiile und Staubparti-
kel wirksam und nachhal-
tig entgegen. Lebensmit-
tel werden vor schnellem
Verderb und Schimmel-
befall geschiitzt. Waren
lassen sich langer lagern
und bleiben spiirbar lan-
ger frisch und appetitlich.

Die Gerate der Serie
aerotec werden fest
installiert und sind in
Edelstahlausfiihrung fiir
Dauerbetrieb konzipiert.
Sie gehoren zur Grund-
ausstattung eines lei-
stungs- und umweltbe-
wufiten Betriebes. In der
Lebensmittelverarbei-
tung, in Lager- und Ver-
kaufsrdumen, in Fleische-
reibetrieben, in Kiihl- und
Reiferdaumen sowie in
geruchsintensiven Betrie-
ben und der Tieraufzucht
und -haltung.

aerotec IR mit
integriertem Regler

aerotec fiir separate
Steuerung

Geréte mit Edelstahlge-
h&use und 1-, 2- bzw. 3-
facher R6hrenbestiickung
unterschiedlicher Lei-
stungsintensitdt und
GroBe. Zur steckerferti-
gen Festmontage an der
Decke.
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Geréate mit Edelstahlge-
hause und 1-, 2- bzw. 3-
facher Réhrenbestiickung
unterschiedlicher Lei-
stungsintensitdt und
Crofle. Zur Festmontage
an der Decke. Steuerung
mit separater Intensitdts-
regler-Einheit IR 50.
Steuerung von mehreren
Einzelgerédten mit einem
Regler gleichzeitig még-
lich.



